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DI.coOffee
T200

Dr. Coffee T200 je profesionalni automaticky kavovar uréeny pro

AUtomat|Cky kavovar se dvéma bOJIery a fetézce, convenience provozy, foodservice a velkokapacitni

dvéma m|ynky_ Kavovar umoiﬁuje V)’Idej kancelare s pozadavkem na rychly a stabilni vydej napoju. Dualni
, o o . , o, systém mleti pracuje simultanné a zkracuje dobu pFipravy

napoju ze 2 typu instantnich smési a 2 kazdého $alku. Kévovar je vybaven dvéma zasobniky na

instantni smési, které umoznuji rozsifit nabidku o dal$i instantni

typu kaVOVYCh zrn. napoje bez omezeni provozu.

Kavovar podporuje pfipravu studené mlééné pény a mlécnych
v . , . . L, napoju, ¢imz rozsifuje nabidku o moderni studené speciality. V
Doporuceny denni vydej: 200 porci kombinaci s vydejnikem ledu umozfiuje pFipravu ledovych
kavovych napoju vhodnych pro sezoénni i celorocni provoz.
Robustni konstrukce, automatické Cistici rezimy a dotykovy

displej zajistuji spolehlivy samoobsluzny provoz.

Vlastnosti Specifikace

Miééné napoje \/ Objem zasobniku na kavu 2x 700 g (celkem 1400 g)
Samostatna horkovodni tryska \/ Objem zasobniku na inst. smési  2x 1800 g (celkem 3600 g)
PFipojeni na barel \/ Objem odpadniho zasobniku 70 porci
PfFipojeni na vodovod \/ Rozméry a typ displaye 10,1", dotykovy, barevny
Pfipojeni na odpad \/ Napéti a pfikon 220-240 V 50-60 Hz / 3100 W
Automatické cisténi \/ Hmotnost 30 kg
Platebni systémy \/ Rozméry v mm (S x V x H) 540 x 660 x 405
Nastavitelna teplota kavy \/ Typ ohfevu bojler + termoblok
PFiprava dvou napoju souc¢asné \/ Maximalni vySka Salku 165 mm

Sparovaci jednotka 21g
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