ESPRESSO

PROFESSIONAL

PROFESSIONAL COFFEE SOLUTIONS

EMBASSY

Lima

Embassy Lima je profesionalni automaticky kavovar s mlé¢nym
systémem. Disponuje ocelovym koénickym mlynkem o rychlosti
1,9 g/s, spafovaci jednotkou o kapacité 16 gram( a dvéma bojlery
pro rychly vydej pary i horké vody. Solenoidni ventil zajiStuje
perfektné stabilni extrakéni tlak i pfi velmi vysoké zatézi.

Profesionalni kavovar s automatickym
mléénym systémem, dvéma bojlery a
solenoidnim ventilem.

Kavovar ma 4 | vodni nadrzku, Ize jej vSak pfipojit i na vodovodni
fad. Nabizi 17 predprogramovanych receptd s moznosti
parametrickych Uprav. Nechybi senzor pro detekci zbyvajiciho
mnozstvi kavovych zrn.

Doporucéeny denni vydej: 50 porci

Ovladani probiha pres 7" dotykovy displej s modifikovatelnym
rozhranim v Ceském jazyce. Podporuje planované cisténi,
statistiky udrzby, platebni systém MDB a tfi rezimy provozu
(servisni, uzivatelsky, zakaznicky).

Vlastnosti Specifikace
Miééné napoje Objem zasobniku na kavu 550 g
Pfipojeni na vodovod Objem vodni nadrzky 41
Automatické cisténi Objem odpadniho zasobniku cca 30 porci

Platebni systémy

Nastavitelna teplota kavy

AN NN SRS

PFiprava dvou napoju sou¢asné

Rozméry a typ displaye
Napéti a pfikon

Hmotnost

Rozméry v mm (S x V x H)
Typ ohfevu

Maximalni vySka Salku

Sparovaci jednotka

7" dotykovy, barevny
220-240 V 50-60 Hz / 1650 W
15 kg

349 x 473 x 526

2x termoblok

160 mm

16 g
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